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»Accueil (5)

> Présentation des formateurs
et des métiers (5'/métier)

» Réponses aux questions (10’)

» Conclusions et débriefing (5')

Questions ?

N'hésitez pas a
poser Los
questions dans
'espace de
conuersation




Yefp  Nos invités du jour:

Les formateurs de l'efp : Le personnel de l'efp-sfpme :

bR ’ / /
Grégoire DE BACKER Gaétan CERVELLIN
Responsable Délégué a la tutelle

Youssef Veronique Fabienne du pdle alimentation

ELASSOOUDI BRUNEAU PIERRE

Consultant pour la Développement Gérante de la
création de nouveaux Manager de Brasserie , ,
produits pour nouveaux produits AREVER Le moderateur :
boucherie, d'herboristerie
charcuterie et épices

Virginie
DE BREUCK




sfpme >>

Boucher - Charcutier Herboriste Micro brasseur
Traiteur

L es metiers :



https://www.efp.be/formations/chef-d-entreprise/efp-2/boucher-charcutier-traiteur.html
https://www.efp.be/formations/chef-d-entreprise/efp-2/herboriste.html
https://www.efp.be/formations/chef-d-entreprise/efp-2/micro-brasseur.html

?? Questions ??

N'hésitez pas a poser
VoS questions
dans l'espace de chat

en bas de votre écran

Vous pouveg nous contacter :

- par mail a info@efp.be
- par tél. 0800 85 210

Conclusions

»Envie de vous inscrire ?
»Vous aveg encore des questions ?
»Laissezg-nous vos coordonnées

»Suiveg nous sur les reseaux sociaux

00000



https://bit.ly/2VnDzc7
http://efp.be

LDOUS revoir

Au plaisir de
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* Francophonet




