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»Accueil (5)

> Présentation des formateurs
et des métiers (5'/métier)

» Réponses aux questions (10’)

» Conclusions et débriefing (5')

Questions ?

N'hésitez pas a
poser Los
questions dans
'espace de
conuersation




Serge
GUILLOU

Gérant de
Barpartners.
Bar consultant,
Events, Bar Training,
Bar Supply

Sophie
GODHAIRD

Directrice de 'Hotel
Sofitel Brussels
europe

Vincent
DERNONCOURT

Consultant en
restauration a
Bruxelles et Chef de
service traiteur
a domicile

Grégoire DE BAKER
Responsable
du pole Alimentation

Najima ALABDAOUI
Délégué a la tutelle

Le modérateur :

Virginie
DEBREUCK




sfpme >>

Chef barman Réceptionniste en Restaurateur Préparateur de
hotellerie plats - Traiteur

L es metiers :



https://www.efp.be/formations/chef-d-entreprise/efp-2/chef-barman.html
https://www.efp.be/formations/chef-d-entreprise/efp-2/receptionniste-en-hotellerie.html
https://www.efp.be/formations/chef-d-entreprise/efp-2/restaurateur-traiteur-organisateur-de-banquet-et-de-reception.html
https://www.efp.be/formations/chef-d-entreprise/efp-2/preparateur-de-plats-traiteur.html

?? Questions ??

N'hésitez pas a poser
VoS questions
dans l'espace de chat

en bas de votre écran

Vous pouveg nous contacter :

- par mail a info@efp.be
- par tél. 0800 85 210

Conclusions

»Envie de vous inscrire?
»Vous aveg encore des questions?

»>Laissezg-nous vos coordonnées.

»Suiveg nous sur les reseaux sociaux
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https://bit.ly/2VnDzc7
http://efp.be

Au plaisir de
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