
 

Restaurant
Didactique

Menu  25€/pers
Menu Accord Mets et Vins 40€/pers

Amuse-Bouche

Œuf 64°C, Saumon Fumé, Espuma Hollandaise
Manon De Foie Gras Chocolat Blanc, Chutney Mangue  

Et Ananas

Cône De Courgettes, Mayonnaise D’Avocat Au Citron 
Vert

Entrée
Cru De Coquilles St Jacques, Mousseline De Chou-Fleur, 

Copeaux De Serrano Et Persil Frit

Plat
Ballotine De Volaille, Asperges Et Morilles Au Vin Jaune, 

Oignons Jeunes Et Chips De Vitelottes

Dessert
Brownies Au Chocolat, Crumble Caramel  

Et Crème Battue



Menu Végétarien 20€/per
 Accord Mets et Vins 35/pers

Entrée

Crème Dubarry, Sommités De Chou-Fleur En Ragout, 
Pousses D’Epinards, Emulsion Curry, Croutons

Plat

Vitelottes, Asperges Et Morilles, Chèvre Frais  
Et Févettes, Vinaigrette Sarriette

Dessert

Brownies Au Chocolat, Crumble Caramel  
Et Crème Battue

Restaurant
Didactique



Accord Mets Et Vins
Service à discrétion

Entrée
Vin Blanc De Loire 

Reuilly du Domaine Jamin
Sauvignon

2020

Plat
Vin Rouge De Bordeaux

Saint Emilion, Les Piliers De La Maison Blanche
Merlot

2016



 

APERITIFS
-  La Flute De Bulles Entre-Deux Mont  

Domaine Wiscoutre       5.50€
- Gin And Tonic         5.50€
- No Gin And Tonic (Sans Alcool)     4.50€
- Dark And Stormy        5.50€
- No Dark And Stormy (Sans Alcool)     4.50€
- Le Petit Kev (Sans Alcool)      4.50€
- Campari Orange        4.50€
- Leffe Blonde         3.00€

SOFTS
- Eau plate « Bru » 50 cl       2.00€
- Eau pétillante « Bru » 50 cl     2.00€
- Coca-Cola         2.00€
- Coca-Cola Light        2.00€
- Schweppes Tonic        2.00€

JUS
- Jus D’Oranges         2.00€
- Jus De Pommes        2.00€
- Jus De Tomates        2.00€
                                                             

Boissons Chaudes
- Café          2.00€
- Expresso         2.00€
- Thé Menthe Fraiche       2.00€
- Infusion          2.00€

After Dinner

- Disaronno Macchiato       5.50€


